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Recettes de cuisine

Recettes salées:

03-Agnelots

04-Artichauts farcis

04-Aspic de foie gras

05-Bécasses et bécassines roties

06-Beignets de pomme de terre

05-Biftecks de veau

06-Blettes sautées

07-Beeuf a la gelée

07-Beeuf a la mode

08-Beeuf a la mode

08-Bouchées a la Reine

09-Bouillabaisse

10-Bouillon de légumes

11-Boulettes de viande

10-Canard en salmis

11-Carottes aux oignons

11-Cassoulet

12-Cassoulet de ménage

12-Céleris

13-Céleri gratiné

13-Cepes a la bordelaise

14-Cervelas

14-Champignons

15-Champignons

14-Champignons créme

15-Choix des morceaux de viande

16-Chou farci

17-Chou haché a la créme

17-Cotelettes de veau et de porc

17-Cotelettes de veau

18-Cotelettes de mouton

18-Court-Bouillon

19-Croquets

19-Croquettes de pommes de terre

20-Crotitons aux champignons

20-Crotitons moscovites

23-Damiers de foie de veau maltais

62-Daube

21-Dorades

21-Endives

22-Epinards

22-Epaule de mouton étuvée aux pommes de
terre

23-Escalope de veau a la Duchamp

24-Foie de veau

24-Foie de veau sauce Robert

25-Fonds d'artichauts

25-Fricandeaux

26-Fricassée de poulet a la Montgolfier

24-Fricassée de volaille

26-Gateau de foie volaille

27-Gateau de foie de porc

27-Gdteau de pommes de terre

28-Gdteau au fromage

28-Gigot a la cloche

29-Gigot mariné en Chevreuil

29-Gras-double tonkinoise

29-Gras-double toulousaine

30-Gratin de cardons

30-Gratin de courge

31-Gratin avec un reste d'épinards

31-Gratin de macaronis

31-Gratin de pommes de terre pilées

32-Gratin permettant l'emploi de pommes de
terre déja cuites

32-Gratin de vermicelles

32-Gratin de viande

33-Homard a I'américaine

33-Haricots a la saucisse

34-Langue de beeuf en brézolles

35-Lapin

35-Lapin en daube

35-Lapin campagne

36-Maquereaux

37-Noix de veau a l'allemande

37-CEufs farcis

38-CEufs a la gelée
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38-ufs pochés

38-CEufs au jambon
38-CEufs a la coque
39-CEufs au lard
39-Oiseaux rotis a la casserole
40-Paté de lapin

40-Paté de foie de porc
41-Paté froid

42-Paté de pommes de terre
42-Pain aux ceuf$ (entrée)
43-Paté en terrine

44-Pogne de courges
45-Pois gourmands

45-Pommes de terre en sauce blanche

46-Pommes de terre soufflées
46-Pommes duchesse
47-Potage de blé

47-Potage de lentilles
47-Potage au pois cassés
48-Potage velouté

48-Poulet sauce Marengo
49-Poulet normande
49-Poulet au blanc

49-Poulet sauté

50-Quiche lorraine
50-Quenelles

96-Pizza (tarte italienne)
51-Ragout de pommes de terre
51-Ramequin

52-Rissoles au saumon, a la viande

52-Riz au gratin

53-Rognons au vin blanc
53-Salade russe

54-Sauces

54-Sauce mayonnaise
55-Sole au gratin

56-Sole normande
57-Soufflé au fromage
57-Souftlé¢ de Saumon
58-Soupe a la courge
58-Soupe veloutée aux épinards
58-Soupe au fromage
59-Tarte au fromage
61-Terrine de foie gras
61-Téte de veau sauce Tortue
59-Timbale de macaronis

60-Tomates et pommes de terre farcies

60-Tripes
62-Veau Marengo

Recettes sucrées:

63-Baba

64-Baba au rhum
64-Beignets aux pommes
65-Beignets soupirs
66-Biscuits (délicieux)
65-Bréaux ou galettes de mais
66-Brioche

67-Bugnes

67-Caramels
68-Charlotte de pommes
69-Chausson aux fruits
69-Chocolats a la créme
70-Clafoutis
70-Croissants

71-Crépes

71-Croissants
72-Confiture de marrons
72-Confiture d'oranges
73-Confiture d'oranges
73-Confiture d'oranges
74-Confiture d'oranges
77-Confiture de fraises
76-Confiture de groseille
77-Confiture de griottes
77-Confiture d'abricots
77-Confiture de cerises
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74-Copeaux

75-Créme au chocolat

75-Creme au ceufs

76-Creme patissiere

78-Dattes/noix/oranges fourrées

78-Ecorces d'orange au sucre

79-Flan

79-Fondu au chocolat

80-Friands aux amandes

80-Gateau brun

80-Gdteau de chataignes

81-Gdteau de chataignes

81-Gdteau au chocolat

82-Gdteau a la confiture

82-Gdteau aux pommes

83-Gateau lorrain

83-Gdteau 4/4

83-Gateau moka

84-Gdteau mousseline

84-Gdteau mousseline

84-Génoise

85-Gdteau sans nom

86-Gdteau S' Honoré

86-Gdteau «pommes de terre au chocolat »

87-Gdteau de Savoie

87-Gdteau au tapioca

88-Gateau de semoule

88-Gelée de coings

89-Gelée de coings

88-Gelée de pommes

34-Ile flottante

68-Liqueur de Chartreuse

36-Liqueur de prunelles

89-Mayonnaise au chocolat

89-Marquise au chocolat

90-Marmelade d'oranges (Recette anglaise)

90-Meringues

90-Millassine

91-Misturet

91-Mousse au chocolat

91-Navette d'Albi

92-Omelette mexicaine

92-Omelette Lina

92-Oranges glacées

93-Pain d'épices

93-Pain d'Irlande

94-Palmiers

94-Pdte feuilletée

40-Pdte légere et tendre pour rissoles et pdtisserie
quelconque

94-Paris-Brest

95-Pithiviers

95-Petits pains

95-Petits pains (autre recette)

44-Plum Cake

85-Plum Cake

45-Pogne de Romans

96-Pudding (30 personnes)

97-Rissoles

97-Riz sucré

98-Sablés

98-Sabayon

55-Savarin

99-Seches

99-Sirop d'écorces d'oranges

100-Sirop d'oranges (3 litres)

100-Sirop de groseilles

56-Soufflé

101-Tarte creme frangipane

003-Tartelettes amandines

101-Tét-fait

101-Tét-fait

102-Tot-fait

102-Truffettes au chocolat

103-Tuiles lyonnaises

103-Tuiles parisiennes

103-Tarte a la confiture

103-Tarte aux fruits

102-Visitandines
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NB: C’est un extrait de Cyrano de Bergerac, Acte 1l scéne 4 d' Edmond Rostand ou le personnage
de Ragueneau dit : « Comment on fait les tartelettes amandines. Battez, pour qu’ils soient
mousseux, quelques ceufs ; incorporez a leur mousse un jus de cédrat choisi ; versez-y un bon lait
d’amande douce ; mettez de la pdte a flan dans le flanc de moules a tartelette ; d’un doigt preste,
abricotez les cotés ; versez goutte a gouttelette votre mousse en ces puits, puis que ces puits passent
au four, et, blondines, sortant en gais troupelets, ce sont les tartelettes amandines ! »
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Adele Perrin 7-Beeuf a la mode; 50-Quenelles; 100-Sirop de Groseilles

Alice Bellet 43-Paté en terrine

Amélie Pison 97-Riz sucré

Anne-Marie 96-Pizza (tarte italienne)

Donzel 35-Lapin campagne

Elisabeth 11-Carottes aux oignons; 17-Choux hachés a la créme; 23-Damiers de Foie de Veau maltais; 28-Géteau au fromage; 99-Seéche
Estelle

7-Beeuf a la gelée; 8-Beeuf a la mode; 17-Cotelettes de veau et de porc; 25-Fonds d'artichauts;30-Gratin de cardons; 31-Gratin de macaronis; 31-Gratin de pommes de terre pilées;
g 103-Tuiles parisi

47-Potage de blé; 68-Charlotte de pommes; 75-Créme au ceufs; 77-Confiture de Cerise; 78-Ecorces d'orange au sucre; 103-Tuiles Lyc

Flavienne Fabre

100-Sirop d'Oranges

Fornage 99-Seche
Grimaud 14-Champignons; 41-Pété froid;
Guitou 70-Clafoutis

Jeanne Cabrol

66-Biscuits

Joséphine de tante Bert

31-Gratin avec un reste d'épinards

Lily Cabrol

33-Homard a I'Américaine

Louise Mounier

61-Terrine de foie gras; 69-Chocolats a la créme; 103-Tarte a la Confiture

M. Edouard

92-Oranges glacées

ma belle-mére

40-Paté de Lapin; 81-Gateau au Chocolat;

ma grand-meére

68-Liqueur de Chartreuse

Madeleine Weiss

50-Quiche Lorraine

Maria Eglin

81-Gateau de chataignes

Marie-Alfred Perrin

73-Confiture d'oranges

Marie-Louise Fermat

44-Plum Cake

Mathilde 11-Cassoulet; 20-Crottons moscovites; 54-Sauce mayonnaise; 57-Soufflé de Saumon; 97-Rissoles
Mathilde Cabrol 33-Haricots a la saucisse

Mme Baraillé 60-Tripes

Mme Berthelot 42-Pain aux ceufs (entrée)

Mme Bourdon 51-Ramequin; 88-Gateau de Semoule

Mme Boyer-Agard 90-Marmelade d'oranges

Mme Bruant 67-Caramels

Mme Garré 9-Bouillabaisse

Mme Gilbert Rouanet 70-Croissants; 84-Gateau mousseline; 95-Petits Pains; 98-Sablés

Mme Guillet 29-Gras-double tonkinoise; 49-Poulet normande; 53-Salade Russe; 99-Sirop d'écorces d'oranges
Mme Neyret 22-Epinards

Mme Noailly 59-Tarte au fromage; 78-Dattes fourrées-Noix-Oranges; 80-Friands aux amandes

Mme Robeque 102-Tot-fait

Noémi 8-Beeuf a la mode; 17-Cotelettes de veau;

Octavie 44-Pogne de Courge; 103-Tarte aux fruits

Pierre Cabrol

5-Bécasses et bécassines roties

Pincemaille 58-Soupe veloutée aux épinards; 91-Misturet

S. Chevrier 90-Meringues

Strehaiano 64-Baba au rhum; 102-Visitandines

Suscosse 8-Bouchées a la Reine; 21-Dorades; 24-Fricassée de Volaille; 36-Maquereaux; 38-CEufs pochés; 46-Pommes duchesse; 48-Poulet sauce Marengo; 63-Baba; 71-Croissants; 86-
Géteau St Honoré;

Tante Bert 27-Gateau de Pommes de Terre; 80-Géteau de chataignes

Tante Marguerite Marinet

45-Pogne de Romans; 72-Confiture de marrons; 74-Confiture d'oranges

Tante Péri¢

72-Confiture d'orange

Vialletton

28-Gigot a la cloche

Vieille Emilie

38-Eufs a la gelée; 91-Navette d'Albi (1920); 101-Tarte créme frangipane

T.S.F.

53-Rognons au Vin blanc; 79-Fondu au chocolat
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